FROMI

Picandou-Welhnachtsmannmiutzen

Informations

Personen : 4
Zubereitung : 20 min.

Zutaten

¢ 4 Picandou
¢ Rote Zuckermasse
o WeilRe Zuckermasse

Zubereitungschritte

Die rote Zuckermasse mit einem Nudelholz diinn ausrollen. Dreiecke ausschneiden.
Mithilfe einer grof3en Spritztille Kegel formen und jeweils vorsichtig aus der Tille l6sen.
Den Picandou Kase glatt riihren und in einen Spritzbeutel fillen.

Die Zuckermasse-Kegel mit der Késemasse fillen.
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Zum Schluss die kleinen Kegel mit weil3er Zuckerpaste so verzieren, dass daraus Weihnachtsmannmitzen werden

? Tipps und Tricks: Fur eine noch sufere Note kénnen die Mitzchen mit unserem Picandou Miel Figue gefillt werden
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