FROMI

Picandou® mit Lachs & Dill

Informations

Personen : 4
Zubereitung : 20 min.

Zutaten

e 12 Taler Picandou® I'Original
e 1 Bund Dill

¢ 6 Scheiben Raucherlachs

Zubereitungschritte

1. Waschen Sie den Dill und hacken Sie ihn fein.
2. Schneiden Sie den Lachs in kleine Stiicke.

3. Bestreuen Sie die Ober- und Unterseiten der Picandou® Talern mit Dill.
4. Legen Sie einige Stiicke Raucherlachs oben drauf.

? Tipp : Fugen Sie Kapern zur Dekoration hinzu.
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