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Chips aus White Stilton PDO Hartington

Informations

Personen : 4

( R )

Zutaten

» 300 g White Stilton PDO Hartington
¢ 5 g Wasabi-Sesam

e 5 g heller Sesam

e 5 g schwarzer Sesam

o Frisch gemahlener Pfeffer

Zubereitungschritte

1. Zerbrdseln Sie den Kéase in einer Schussel.

2. Wurzen Sie den White Stilton mit frisch gemahlenem Pfeffer.

3. Erhitzen Sie eine antihaftbeschichtete Pfanne bei mittlerer Hitze.

4. Giel3en Sie mit einem Essl6ffel kleine Haufen zerbrdselten Kases in die Pfanne, verteilen Sie sie vorsichtig und
lassen Sie sie sanft braten. Bestreuen Sie die Chips mit den verschiedenen Sesamsamen.

5. Sobald sie leicht goldbraun sind, legen Sie die Chips auf ein Kiichenpapier.
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6. Servieren Sie sie als Snack zusammen mit Hummus, Tomatenkaviar, Tarama und anderen Beilagen lhrer Wahl.
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