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Langres AOP La Réserve des Créemiers
flambiert mit Himbeerlikor

Informations

Personen : 4
Zubereitung : 15 min.
Backzeit : 5 min.

Zutaten

e 1 Langres AOP La Réserve des Crémiers
e 3 cl Himbeerlikor

¢ 50 g Johannisbeeren

¢ 100 g reife Erdbeeren

¢ 100 g Himbeeren

Zubereitungschritte

1. Heizen Sie den Ofen auf 150°C vor.
2. Platzieren Sie den Kase in einem hitzebestandigen Caquelon.
3. Geben Sie den Langres kurz vor dem Servieren flir 5 Minuten in den Ofen.
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4. Nach dem Herausnehmen aus dem Ofen gieRen Sie den zuvor erwarmten Alkohol in die Mulde des Kases.
5. Stellen Sie den Kéase in die Mitte des Tisches und flambieren Sie ihn.
6. GenielRen Sie die Friichte, eingetaucht in den geschmolzenen Kase.

? Tipps und Tricks: Dieses Rezept kann mit dem Alkohol Ihrer Wahl zubereitet werden. Passen Sie die Beilage je nach
Jahreszeit und lhren Vorlieben an. Probieren Sie es zum Beispiel mit Birnenlikér und einigen frischen Birnenspalten oder
mit Schokoladen-Mendiants.
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