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Tartine ,Weinlese" Sainte Maure de
Touraine AOP mit frischen Trauben

s Informations

Personen : 4

Zutaten

¢ 1 Sainte Maure de Touraine AOP

e 4 grof3e Scheiben Bauernbrot

« Blaue Weintrauben

« WeilRe Weintrauben

¢ 8 Weinblatter in ihrem nattrlichen Zustand
¢ 3 cl Haselnussol

¢ 30 g Haselniisse

o Salz, Pfeffer

Zubereitungschritte
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1. Den Ofen auf 190°C vorheizen.

2. Die Brotscheiben auf ein Blatt Backpapier legen.

3. Die Scheiben mit den Weinblattern belegen. Den Sainte Maure de Touraine in Scheiben auflegen. Mit Trauben und
gehackten Haselnlssen bestreuen. Mit Haselnussdl bepinseln, mit frisch gemahlenem Pfeffer wiirzen und fiir 5 bis 6
Minuten in den Ofen geben.

4. Heild servieren. Dazu passt ein griiner Salat.

? Tipp: Bei diesem Rezept kdnnen Sie Speck oder Pdkelfleisch hinzufiigen und die Weinblatter durch Traubenmost
ersetzen.
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