FROMI

Raclette Suisse Moléson Signature mit
Kartoffeln und Grine Bohnen

Informations

Personen : 4

Zutaten

¢ Raclette Suisse Moléson Signature
o Kartoffeln

e Griine Bohnen

¢ Knoblauch

o Zwiebeln

o Lorbeerblatter

Olivenol

Salz

Pfeffer

Chili

Zubereitungschritte
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. Kartoffeln und Griine Bohnen separat im Wasser bissfest kochen (nicht zu weich Kochen).

. In einer Pfanne Olivendl erhitzen und die Kartoffeln und Bohnen hineingeben.

. Knoblauch, Zwiebeln zugeben.

. Abschmecken mit Salz, Pfeffer, Lorbeer und etwas Chili.

. Dann in einen Ton Topf geben und Raclette Suisse Moléson Signature mit einer Reibe nach Belieben dariiber

reiben.

. Im Vorgeheizten Backofen bei 180°C, 10 Minuten backen.
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