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Pain noir aux crevettes et au Picandou® a
tartiner

Informations

Personnes : 4
Préparation : 15 min.

Ingrédients

¢ 80 g de Picandou® a tartiner

¢ 8 tranches de pain noir

¢ 300 g crevettes décortiquées marinées
e 4 cuilleres a soupe de créme fraiche

2 cuilleres a soupe de miel

1 citron

Flocons de piment

Piments verts doux

Ciboulette

Origan

Etapes de la préparation
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1. Hachez finement les piments doux et les mélanger avec le Picandou® a tartiner, la créeme fraiche, le miel, les
flocons de piment et une moitié de citron pressé.

2. Etalez la préparation sur les tranches de pain noir.

3. Recouvrez les tartines de crevettes marinées et garnissez-les de ciboulette et d'origan.

? Astuce : Le reste du citron peut étre ajouté au moment de servir.
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