FROMI

Délice d’Argental « Comme une forét noire
»

Informations

Personnes : 4
Préparation : 30 min.

Ingrédients

¢ 1 Délice d’Argental de 1 kg

¢ 300 g de Spécialité Laitiere au fromage blanc Isigny
¢ 40 g de cacao en poudre

150 g de copeaux de chocolat

15 cerises a la liqueur

Liqueur de cerise

Feuilles d’or

Etapes de la préparation

1. Dans un saladier, mélangez a I'aide d’'un fouet le Cream Cheese Isigny avec le cacao en poudre.
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2. Parfumez légérement la préparation avec la liqueur de cerises.

3. Concassez une dizaine de cerises et ajoutez-les au Cream Cheese chocolaté.

4. Parallélement, découpez le Délice d’Argental en trois dans I'épaisseur.

5. Garnissez généreusement ces disques de fromage avec la préparation et empilez-les.

6. Masquez I'ensemble du fromage avec la préparation restante et enrobez le tout avec les copeaux de chocolat.
7. Décorez votre gateau avec les cerises a la liqueur et les feuilles d'or.

? Astuce : Il est possible de réaliser cette recette avec des cerises sans alcool.
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