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Les bonnets de Picandou du Pere Noel

Informations

Personnes : 4
Préparation : 20 min.

Ingrédients

¢ 4 Picandou
e Péte a sucre rouge
o Pate a sucre blanche

Etapes de la préparation

1. A I'aide d’'un rouleau a patisserie, étalez finement la pate & sucre rouge. Découpez-y des triangles.

2. A l'aide d’'une grosse douille a patisserie, formez des cénes et décollez-les délicatement.

3. Parallélement, malaxez le fromage Picandou et versez-le dans une poche a péatisserie.

4. Garnissez l'intérieur des cénes de péate a sucre avec le fromage malaxé.

5. Pour finir, décorez vos petits cbnes avec la pate a sucre blanche de facon a réaliser des bonnets de Noél.

? Astuce : Pour une touche encore plus sucrée, utilisez notre Picandou miel figue pour fourrer les bonnets !
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